Rosenkohl grindlich putzen und waschen,
ggf. welke Blatter entfernen.

Zwiebel hauten und in kleine Wurfel schneiden.

Butter in einem Topf schmelzen lassen,
Zwiebeln fur wenige Minuten glasig schwitzen.

Rosenkohl dazugeben, unter standigem
RiUhren anschwitzen.

Mit Gemusebrihe abléschen.

Gewlirze, Speisedl, Reis- und Balsamico-Essig
hinzugeben.

Einen GroBteil des Schmands dazugeben und
die Suppe ca. 20 Minuten kocheln lassen.

Herdplatte ausstellen, Suppe plrieren,
garniert mit einem Klecks Schmand servieren.

Mehr Rezepte: staytoo.de/blog/rezepte-fuer-erntefest
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